
REGIONE: PUGLIA, AREA DI GUAGNANO E SAN DONACI
APPELLATION: SALENTO IGP 
VARIETÀ: NEGROAMARO 
VOLUME ALCOLICO: 12,5%

 
 

 

NEGROAMARO ROSATO
Salento IGP
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Nella tradizione pugliese la Masseria era la massima espressione di un'orga-
nizzazione economica legata alla grande proprietà fondiaria aristocratica e 
borghese.Nel tempo la Masseria è diventata un'icona, un luogo magico in cui 
rilassarsi e ritrovare il contatto con la natura. Da un'antica Masseria di 
proprietà di un socio delle Cantine Ermes si scorge, lontano dalla città e dal 
caos, un cielo stellato che lascia a bocca aperta chiunque: nasce così il nome 
Masseria delle Stelle.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
Servire tra 10°- 12° C.

COLORE:

BOUQUET:

GUSTO:

Sentori di frutta a bacca rossa, fragola, 
pesca, ciliegia con spiccato note !oreali 
di rosa e violetta. Un vino complesso ma 
intrigante.

Vino rosa chiaro con ri!essi tendenti al 
violaceo.

Elegante.  Un vino di notevole persisten-
za gusto olfattiva, potente ma di grande 
freschezza.

ABBINAMENTO:
Si accompagna alla perfezione ad aperiti-
vi con crostacei e frutti di mare, ma anche 
con antipasti leggeri, verdure e pesce.

PACKAGING INFORMATION:
Bt per cassa: 6
Strati : 5
Cartoni per strato:   21
Cartoni per pallet: 105
Ean bottiglia:   8033765250313
Ean cartone: 8033765250337

VINIFICAZIONE:
L’uva si diraspa, il pigiato si ra"redda e si 
travasa in un serbatoio di acciaio inox dove 
avviene la macerazione di circa 8-10 ore. Il 
mosto si chiari#ca e si fermenta a bassa 
temperatura, ideale per preservare al meglio i 
profumi e la naturale acidità del Negroamaro


